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ACTA
FECHA: Bogota, 10 de sepllembre de 2022
HORA: 8:00 am -9:00 am
LUGAR: CENTRO DE CUIDADO TRANSITORIO CUNDINAMARCA
TEMA: Buenas Praclicas de Manufactura: Normatividad sanitaria, Buenas Practicas de

Manufactura - BPM, Concepto Sanilario, Inoculdad de los Alimentos

ASISTENTES Nutricionista operador, personal manipulador de alimentos, personal servicios
generales

ORDEN DEL DIA

Saludo
Buenas Practicas de Manufactura: Normatividad sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura —

BPM, Concepto Sanitario, Inocuidad de los Alimentos
DESARROLLO:

;Qué es el concepto sanitario?
Los establecimientos que ofrecen y realizan servicios personales de belleza (Estética facial, corporal

y ornamental), una vez abiertos al publico, y durante su operacion, deberan cumplir con las
condiciones sanitarias descritas por la Ley 9 de 1979 y demas normas vigentes (Ver normatividad
para establecimientos de belleza) sobre la materia, como uno de los requisitos de cumplimiento
exigibles a los establecimientos de comercio para su operacién, segun los establecen en el titulo VIIi
de la Ley 1801 de 2016 y el decreto 1879 de 2008. El concepto sanitario es una constancia, resultado
de la evaluacion técnica de las condiciones sanitarias del establecimiento.

¢ Coémo se solicita el concepto sanitario?

Cualquier persona podra solicitar sin costo, si lo desea, la expedicion del concepto sanitario
dirigiéndose a la Secretaria Distrital de Salud o directamente a las oficinas de las empresas sociales
del estado de primer o segundo nivel de |a red adscrita a la Secretaria Distrital de Salud que tenga
jurisdiccion sobre la localidad en la que se encuentre ubicado el establecimiento; para lo cual se
diligenciara un formato de solicitud de visita.

Posteriormente, asistira al establecimiento un funcionario que debera acreditar su identidad e
identificacién como autoridad sanitaria. Dicho funcionario inspeccionara las condiciones higiénico-
sanitarias verificando que se cumplan de acuerdo con |la normatividad vigente y levantara un acta de
visita donde se emita el concepto técnico sanitario del establecimiento y de los servicios, el cual
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podra ser favorable, favorable con requerimientos o desfavorable

La implementacion de BPM beneficia enormemente a una empresa ya que permite, producir
alimentos seguros de acuerdo con las normativas nacionales e internacionales de manera que se
faciliten los procesos de exportacion y de apertura de nuevos mercados con la garantia de ofrecer
productos inocuos y a un costo adecuado al consumidor. Ademas, permite medir el desempefio de
su compania. identificar sus debilidades y saber como superarlas, potenciar sus fortalezas, elaborar
planes de mejoras, enfocandose en las verdaderas prioridades. Las BPM son normas que
practicamente a nivel mundial son legisladas y consideradas de obligatorio cumplimiento en cada
uno de los paises En Colombia estan reglamentadas mediante el decreto 3075 de 1997 del
Ministeno de Salud (Actual Ministerio de la Proteccion Social) y la resolucién 2674 de 2013.

DEFINICIONES

Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta al organismo

humano los nutnientes y la energia necesarios para el desarrollo de los procesos biolégicos. Quedan

incluidas en la presente definicion las bebidas no alcohdlicas, y aquellas sustancias con que se

sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de especia.

Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel: a. Al cual se le hayan sustituido parte de los

elementos constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias; b. Que haya sido adicionado

por sustancias no autorizadas; ¢. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten

sus condiciones originales, y d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u
ocultadas en forma fraudulenta sus condiciones originales.

Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o degradaciéon, parcial o total, de los
constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos o bioldgicos.

Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias extranas de cualquier
naturzleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto en
normas reconocidas internacionalmente. Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel que: a.
Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le corresponde; b. Su envase, rotulo
o etiguetz contenga disefio o declaracion ambigua, falsa o que pueda inducir o producir engafio o
confusion respecto de su composicion intrinseca y uso, y ¢. No proceda de sus verdaderos
fabricantes o que tenga la apariencia de caracteres generales de un producto legitimo, protegido o
no por marca registrada, y que se denomine como este, sin serlo.

Alimento perecedero: El alimento que, en razén de su composicion, caracteristicas fisicoquimicas
y bioldgicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que,
por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento, transporte y
expendio.

Ambiente: Cualquier area interna o externa delimitada fisicamente que forma parte del
establecimento destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacién, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entendera al Instituto Nacional de
Vigilancia y Medicamentos y Alimentos, INVIMA, y a las Direcciones Territoriales de Salud, que, de
acuerdo con la ley, ejercen funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de
prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en el presente Decreto.
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Buenas practicas de manufactura Son los principios basicos y practicas generales de higiene en la
manipulacién, preparacion, elaboracién, envasado, almacenamiento. transporte y distribucion de
alimentos para consumo humano. con el objeto de garantizar aque los productos se fabriquen en
condiciones sanitarias adecuadas y se disminuyan 10 riesgos inharantes a la produccion
Certificado de inspeccion sanitaria: s el documento que expide 1a autoridad santara competents
para los alimentos o materias primas imporiadas o de exportacion, en el cual se hace constar su
aptitud para el consumo humano

Desinfeccion y descontaminacién: Es el tratamiento fisicoquimico o biolégico aplhicado a 1as
superficies limpias en contacto con el alimento con el fin de destrur las células vegetativas de los
microorganismos que pueden ocasionar nesgos para la salud publica y reducir sustancialmente el
numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte adversamente la
cahdad e inocurdad del alimento

Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones equipos
utensilios e instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion. procesamiento
preparacidn, almacenamiento, transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la caldad =
inocundad de los alimentos.

Embarque: En la calidad de materia prima o alimento que se transporta en cada vehiculo en 105
diferentes medios de transporte, sea que, como tal, constituya un lote o cargamento o forme parte
ge otro

Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vaplla y demas accescros
cue se empleen en la fabricacién, procesamiento, preparacién, envase fraccicnamertc
almacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus maternas pnmas

Fabrica de alimentos: Es el establecimiento en el cual se realice una o vanas cperacicres
tecnologicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar, preducir, transformar o
envasar alimentos para el consumo humano.

Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesanas para garantizar 'a
segundad. limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo Infestacicn Es a
presenciz y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o deteriorar los alimentos y/'c matenas
primas

ingredientes primarios: Son elementos constituyentes de un alimento o matena prma cara
almentos. que una vez sustituido uno de los cuales, el producto deja de ser tal para converturse en
otrg

Ingredientes secundarios: Son elementos constituyentes de un alimento o matena pnma para
aimentos, gue, de ser sustituidos, pueden determinar el cambio de las caracteristicas del procucto

aungue este continte siendo el mismo.
Limpieza: Es €l proceso o la operacion de eliminacion de residuos de ahmentos u otras matenas

exirafias 0 indeseables.

Manipulador de alimentos: Es toda persona que interviene directamente y, aunque sea en forma

ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, aimacenamento,

transpone y expendio de alimentos.

Materia prima: Son las sustancias naturales o anificiales, elaboradas o no, empleadas por la
industnia de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento 0 conversidn en aimentos para
consumo humano.

Insumo: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos Proceso tecnologico. Es
la secuencia de etapas u operaciones que se aplican a las matenas pnmas y demas ingredientes
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para obtener un alimento. Esta definicién incluye la operacién de envasado y embalaje del producto
terminado.

Sustancia peligrosa: Es toda forma material que durante la fabricacion, manejo, transporte,
almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos, gases, vapores, radiaciones o causar
explosion, corrosion, incendio, irritacion, toxicidad, u otra afeccién que constituya riesgo para la salud
de las personas o causar dafios materiales o deterioro del ambiente.

Observaciones

El centro de cuidado transitorio Cundinamarca, debe contar a con un documento llamado Plan
de Saneamiento Basico, con disponibilidad de consulta para todo el equipo de trabajo, debe
estar en continua actualizacion.

Logros:

Tanto el personal manipulador de alimentos como el de servicios generales, del centro
transitorio Cundinamarca conocen las generalidades de las BPM y su aplicacion dependiendo
de la labor que desempefien dia a dia. También se les reitera la importancia del
diligenciamiento oportuno de formatos y anexos para cumplir con especificaciones

contractuales.
Dificultades y alternativas de solucion:
No se evidencian por el momento.

CONVOCATORIA.

Se propone una nueva reunién para el mes de Octubre de 2022.
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ACTA
FECHA: Bogota, 10 de septiembre de 2022
HORA: 9:00 - 10:00 am
LUGAR: CENTRO DE CUIDADO TRANSITORIO CUNDINAMARCA
TEMA: Plan de Saneamiento Basico: Programa de limpieza y desinfeccion y Técnicas de

desinfeccion.

ASISTENTES Nutricionista operador, personal manipulador de alimentos, personal servicios
generales

ORDEN DEL DIA

Saludo

Aplicacion de pretest

Plan de Saneamiento Basico: Programa de limpieza y desinfeccion y Técnicas de desinfeccion.
Aplicacion de postest

Resolucion de inquietudes

DESARROLLO:

El objetivo principal de un plan de saneamiento basico es establecer pautas para conseguir un
desarrollo sostenible y mitigar impactos negativos sobre el medio ambiente. El plan abarca los
procedimientos y tareas que debe cumplir una empresa y brinda las herramientas necesarias

para el logro de los objetivos ambientales.

La Secretaria Distrital de Integracién Social - SDIS cuenta con una oferta de servicios sociales
en unidades operativas, distribuidas en las diferentes localidades de la ciudad, en las cuales
se debe garantizar un ambiente adecuado y seguro en el total de sus areas y dependencias
donde se prestan dichos servicios.

Propésito

Garantizar las actividades y cumplimiento de los principios y consignas en saneamiento
ambiental, aprovechamiento y conservacion del recurso agua, prevencion de la contaminacion
del aire y suelo, la integridad de funcionarios, contratistas, visitantes, usuarios y demas actores
del presente Plan de Saneamiento, en el manejo seguro de los residuos peligrosos y no
peligrosos, la seguridad en el almacenamiento y disposicion final de los residuos generados
por los procesos propios de la Entidad y sus unidades Operativas. Adicionalmente se tendran
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exigibles en los diferentes

- ctura que son e
en cuenta las normas de buenas practicas de manufa q tarios en los servicios

: alimen
procesos que son llevados a cabo en la entrega de apoyos

sociales de la SDIS.

[ e
erencia a la base legal (leyes, decretos, resoluciones 'y normas) qu

inuacion, se hace ref _
b ente plan de saneamiento.

hace parte integral para el desarrollo del pres

LEYES AGUA POTABLE Y SANEAMIENTO

NORMA TEM
A
Ley 09 de 1979 Codigo Sanitario
Ley 373 de Ahorro y uso eficiente del agua.
1997
Ley 1450 de Plan Nacional de Desarrollo 2014-2018
2011

Decretos agua potable y saneamiento

NORMA TEM NORMA TEM
A A
Decreto 1541 Prevencion y manejo de
de 1978, Otorgamiento de Decreto 4741 los residuos o desechos
Modificado concesiones y de peligrosos generados en
porDecreto  vertimientos. 2005 el marco de la gestion
285 integral.
8
de 1981
Usos del agua y residuos Por el cual se
Decreto 1594 liquidos, Normas de Decreto 2981 reglamenta la prestacion
de 1984 vertimientos de residuos de del servicio publico de
liquidos. 2013 aseo.
Establece el Sistema Por el cual e impulsa el
Decreto 1575 para la Proteccién y Decreto 400 de ap_rc_)vechamlento j
de 2007 Control de la Calidad del 2004 ellalentagetos fegicige
Agua para Consumo soll.dosprod.uc@os en las
Humano. entidades distritales.
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Por el cual 50
reglamenta la  gestion

~ f "
Uecreto 361 integral de los residuos

N de 1004, [?)(f)-M genarados en laatencion
on aalucl y otras
actividadas

Disposicion  final  de
residuos solidos, por el

Decreto 838  cualse modifica

de el

2005 Decreto 1713 de 2002

sobre disposicion final de
residuos sdlidos y se

dictan
disposiciones

olras

Resoluciones, acuerdos, directivas y circulares de agua potable y saneamiento

NORMA TEM

A

Establece el Plan de Accién
Circular 2112 - zlara
oel 2016 Aprovechamiento Eficiente
de los Residuos Soélidos —
PAIPAERS

Establece el Plan de Accién
Interno Para
el

Aprovechamiento Eficiente
de los Residuos Sélidos —
PAIPAERS
Definir los criterios técnicos
y de seguridad para las
piscinas,; los  criterios
minimosde desempeno de
los operadores y

los
responsables de las
piscinas, asi como de
establecer los Planes de
Saneamiento, de
Emergencia y el

Resolucion
052 de

e
L

Resolucion
1510 del
2011

NORMA TEM
A
Por medio de la cual se senalan
; caracteristicas, instrumentos
Resolucion  pugicos y frecuencias del sistema de
2115de control y wigilancia para la caldad
2007 del agua para consumo humanc
Resoliclén Por el cual se reglamenta el articulo
2674 de 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y
2013 se dictan otras disposiciones.

Por el cual se establecen
lineamientos para apiicar (as
acciones afirmativas que garantizan
la inclusion de los recicladores de
oficio en condiciones de pobreza y
vulnerabilidad en los procesos de la
gestion y manegjo integral de los
residuos solidos.

Acuerdo 287
de 2007
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Reglamento de Uso del
Estanque o Estructura
Similar.

Establece las
caracteristicas fisicas,
quimicas
y

microbiologicas con los
valores aceptables que
debe cumplir el agua
contenida en estanques de
piscinas y  estructuras
similares derecirculacion, la
frecuencia de control y
vigilancia de la calidad del
agua que debe realizar el
responsable y la autoridad
sanitaria, asi como

el instrumento basico de la
calidad de esta.

Por el cual se establece la
Norma técnica para el
control y manejo de los
vertimientos realizados a la
red de alcantarillado

pUblico en el
Distrito Capital.
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Directiva 009 Inclusion Social fje la Poplgdén

de 2006 recicladora de oficio en _condlc:ones
de pobreza y vulnerabilidad, con el
apoyo de las entidades distritales.

Acuerdo 114 Por el cual se impulsa en las

de 2003 entidades distritales, el
aprovechamiento eficiente de
residuos solidos.
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NORMA TEMA

NORMA R
Por la cual se establece la

Resolucion norma técnica, para el control

3956 de 2009 Y manejo de los verlimientos
realizados al recurso hidrico
en el Distrito Capital.

Teniendo en cuenta la Resolucion N° 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccién Social,
en su capitulo VI articulo 26, el plan de saneamiento debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo Yy responsables de cuatro
programas estructurantes, los cuales se establecen en el desarrollo del presente Plan:

a) Programa de limpieza y desinfeccion.
b) Programa de desechos solidos.
c) Programa de control de plagas.

d) Programa de abastecimiento o suministro de agua potable.

Observaciones

El centro de cuidado transitorio Cundinamarca, debe contar a con un documento llamado Plan
de Saneamiento Basico, con disponibilidad de consulta para todo el equipo de trabajo, debe
estar en continua actualizacion.

Logros:

Tanto el personal manipulador de alimentos como el de servicios generales, del centro
transitorio Cundinamarca conocen las generalidades del Plan de Saneamiento Basico, sus 4
programas principales y la importancia de cumplir a cabalidad con el diligenciamiento oportuno
de formatos. Se profundiza en el tema de limpieza y desinfeccion, técnicas de limpieza y
desinfeccion empleados en el CCT.

Dificultades y alternativas de solucién:
No se identifican en el momento.
CONVOCATORIA.

Se propone una nueva reunién para el mes de octubre de 2022
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ACTA
FECHA: Bogotd, 19 de septiembre de 2022
HORA: 1:00 pm -2:00 pm
LUGAR: CENTRO DE CUIDADO TRANSITORIO CUNDINAMARCA
TEMA: Buenas Practicas de Manufactura: Normatividad sanitaria, Buenas Practicas de

Manufactura — BPM, Concepto Sanitario, Inocuidad de los Alimentos

ASISTENTES Nutricionista operador, personal manipulador de alimentos, personal servicios
generales

ORDEN DEL DIA

Saludo
Buenas Practicas de Manufactura: Normatividad sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura —
BPM, Concepto Sanitario, Inocuidad de los Alimentos

DESARROLLO:

¢ Qué es el concepto sanitario?

Los establecimientos que ofrecen y realizan servicios personales de belleza (Estética facial, corporal
y ornamental), una vez abiertos al publico, y durante su operacion, deberan cumplir con las
condiciones sanitarias descritas por la Ley 9 de 1979 y demas normas vigentes (Ver normatividad
para establecimientos de belleza) sobre la materia, como uno de los requisitos de cumplimiento
exigibles a los establecimientos de comercio para su operacion, segun los establecen en el titulo VIII
de la Ley 1801 de 2016 y el decreto 1879 de 2008. El concepto sanitario es una constancia, resultado
de la evaluacién técnica de las condiciones sanitarias del establecimiento.

. Coémo se solicita el concepto sanitario?

Cualquier persona podra solicitar sin costo, si lo desea, la expedicion del concepto sanitario
dirigiéndose a la Secretaria Distrital de Salud o directamente a las oficinas de las empresas sociales
del estado de primer o segundo nivel de la red adscrita a la Secretaria Distrital de Salud que tenga
jurisdiccion sobre la localidad en la que se encuentre ubicado el establecimiento; para lo cual se
diligenciara un formato de solicitud de visita.

Posteriormente, asistira al establecimiento un funcionario que debera acreditar su identidad e
identificacion como autoridad sanitaria. Dicho funcionario inspeccionara las condiciones higiénico-
sanitarias verificando que se cumplan de acuerdo con la normatividad vigente y levantara un acta de
visita donde se emita el concepto técnico sanitario del establecimiento y de los servicios, el cual

Cra 7 No 32 - 16/ Cwdadela San Martin

Secretaria Distrital de Integracion Social ‘ ? )
Tel (1)327 97 97 oo
www ntegracionsocial gov.co ' ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA DC.

Escaneado con CamScanner


https://digital-camscanner.onelink.me/P3GL/g26ffx3k

SECRETARIADE

Sk .
BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

. . & 1
podra ser favorable, favorable con reqguenmientos O desfavorable

La implementacion de BPM beneficia enormemente 3 que peﬂﬂfti-r ap::::;e
alimentos seguros de acuerdo con las normativas nacionales e internacionales de m.a-n‘de o"r;r r
faciliten los procesos de exportacion y de apertura de nuevos mercados con 13 ‘ga.'alr:ua‘wi ﬁ ; .
productos inocuos y a un costo adecuado al consumidor. Ademas, permite medir B4 Gonet z‘:bora_r
su compahia, identificar sus debilidades y saber como superarias, potenciar Sus fortalezas. = cue

. . et mas
planes de mejoras, enfocandose en las verdaderas prioridades. Las BPM son ﬂ? ’ 7
phimiento en caca

yna empresa ya

practicamente a nivel mundial son legisladas y consideradas de obligatornio cum 1597 del
uno de los paises. En Colombia estan reglamentadas mediante el decreto72:0‘1752%?3' o
2

Ministerio de Salud (Actual Ministerio de la Proteccion Social) y la resolucion 26

DEFINICIONES

ue ingerido aporia al organismo
los procesos biologicos. Quecan
uellas sustancias con gue SE

Alimento: Todo producto natural o artificial, elaborado o no, g
humano los nutrientes y la energia necesarios para €l desarrollo de
incluidas en la presente definicion las bebidas no alcoholicas, y ag
sazonan algunos comestibles y que se conocen con el nombre genérico de especia.

Alimento adulterado: El alimento adulterado es aquel: a. Al cuzl se le hayan sustituido pare de los
elementos constituyentes, reemplazandolos o no por otras sustancias; b. Que haya sido adicionado

por sustancias no autorizadas; c. Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten

sus condiciones originales, y d. Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u

ocultadas en forma fraudulenta sus condiciones originales.

Alimento alterado: Alimento que sufre modificacion o degradacioén, parcial o total, de los

constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos 0 biologicos.

Alimento contaminado: Alimento que contiene agentes y/o sustancias exiranas de cualguier
naturaleza en cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto en

normas reconocidas intemacionalmente. Alimento falsificado: Alimento falsificado es aquel qus: 2.

Se le designe o expenda con nombre 0 calificativo distinto al que le corresponde; b. Su envase, rotulo

o etigueta contenga disefio o declaracion ambigua, falsa o que pueda inducir o producir engano o
confusion respecto de su composicion intrinseca y uso, y C. No proceda de sus verdaceros
fabricantes o que tenga la apariencia de caracteres generales de un producto legitimo, protegido o
no por marca registrada, y que sé denomine como este, sin serlo.

Alimento perecedero: El alimento que, en razon de su composicion, caracteristicas fisicoquimicas
y biolégicas, pueda experimentar alteracion de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que.
por lo tanto, exige condiciones especiales de proceso, conservacion, almacenamiento, transporte y
expendio.

Ambiente: Cualquier drea interna o extema delimitada fisicamente que forma parte cel
estzblecimiento destinado a la fabricacion, al procesamiento, a la preparacién, al envase,
almacenamiento y expendio de alimentos.

Autoridad sanitaria competente: Por autoridad competente se entendera al Instituto Nacional de
Vigilancia y Medicamentos y Alimentos, INVIMA, y a las Direcciones Territoriales de Salud, que. de
acuerdo con la ley, ejercen funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las accicnes de
prevencion y seguimiento para garantizar el cumplimiento a lo dispuesto en el presente Decreto.

S
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igi?g:‘:éi’(:'c:fe(:;r':g'g::fﬂﬁ::{n S?l; los principios bAsicos y practicas generales d; higieng en la
AUCNONIOE BATE CORSUMS h.l"_“.n YOracion, nnvqsmio. almacenamiento, transporte y distrlbpcn'm de
sondiclonsa sani!ari‘“ i -,1“0' con ol o.h;o,ln de gn.mnhz:\_r que los productos ae'fabrlquen en
Sariiicadto 6 as scuadas y se_dlsnnmlynn los riesgos u_ﬂmrenlen a la pmdpcc.uén

cado de inspeccion sanitaria: Es el documento que expide la autoridad sanitaria competente
para los alimentos o materias primas importadas 0 de exportacion, en el cual se hace constar su
aptitud para el consumo humano.
Desinfeccion y descontaminacion: Es el tratamiento fisicoquimico o biolbgico aplicado a |as
superficies impias en conlacto con el alimento con ol fin de destruir las células vegetativas de los
microorganismos que pueden ocasionar riesgos para la salud publica y reducir sustancialmente el
numero de otros microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte adversamente |12
cahdad e inocuidad del alimento.
Disefo sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones, equipos
utensilios e instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion, procesamiento
preparacidon, almacenamiento, transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad
inocuidad de los alimentos.
Embarque: En la calidad de materia prima o alimento que sé transporta en cada vehiculo en los
diferentes medios de transporte, sea que, COMO tal, constituya un lote o cargamento o forme parte
de otro.
Equipo: Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajilla y demas accesorios
cue se empleen en la fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, fraccionamiento
2imacenamiento, distribucion, transporte, y expendio de alimentos y sus materias primas
Fabrica de alimentos: Es el establecimiento en el cual se realice una o varias operaciones
tecnologicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar, elaborar, producir, transformar ©
envasar alimentos para el consumo humano.
Higiene de los alimentos: Son el conjunto de medidas preventivas necesarias para garantizar 'a
seguridad, limpieza y calidad de los alimentos en cualquier etapa de su manejo. Infestacion: Es a
presencia y multiplicacion de plagas que pueden contaminar o deteriorar los alimentes y/o matenas
primas
ingredientes primarios: Son elementos constituyentes de un alimento o materia pnma para
2limentos, gue una vez sustituido uno de los cuales, el producto deja de ser tal para convertirse en
otro
Ingredientes secundarios: Son elementos constituyentes de un alimento © materia pnma para
alimentos, que, de ser sustituidos, pueden determinar el cambio de las caracteristicas del producto.
aungue este continte siendo el mismo.
Limpieza: Es €l proceso 0 la operacion de eliminacién de residuos de alimentos u otras matenas
erirafias o indeseables.
Manipulador de alimentos: ES {oda persona que interviene directamente y, aunque sea en forma
ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento,

transporie y expendio de alimentos.
Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la
industria de alimentos para su utilizacion directa, fraccionamiento © conversion en aimentos para

consumo humano.
Insumo: Comprende los ingredientes, envases y empaques de alimentos. Proceso tecpologuco Es
la secuencia de elapas U operaciones que se aplican a las maternas primas y demas ingredientes

i
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alaje del produc
para obtener un alimento. Esta definiclén incluye la operacion de anvasado y embalaj producto

terminado. ' ane| )
Sustancia peligrosa: Es toda forma malerial que durante la fabricacién, manejo, transporte,

H 4' { Caus:
almacenamiento o uso pueda generar polvos, humos, (ases, vapores, fr"‘“_"“'ogf";rghzg"(;’(;
explosion, corrosién, incendio, irritacion, toxicldad, u otra afecclon que constituya riesgo para |a s:

de las personas o causar dafios materiales o deterloro del ambiente.

Observaciones

El centro de cuidado transitorio Cundinamarca, debe contar a con un docqmento llamado Plan
de Saneamiento Basico, con disponibilidad de consulta para todo el equipo de trabajo, debe
estar en continua actualizacion.

Logros:

Tanto el personal manipulador de alimentos como el de servicios generales, del centro
transitorio Cundinamarca conocen las generalidades de las BPM y su aplicaciéon dependiendo
de la labor que desempefien dia a dla. También se les reitera la importancia del
diligenciamiento oportuno de formatos y anexos para cumplir con especificaciones
contractuales.

Dificultades y alternativas de solucién:
No se evidencian por el momento.

CONVOCATORIA.

Se propone una nueva reunién para el mes de Octubre de 2022.
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